MENU

18.05.-24.05.2026

MONTAG

Gemtusebouillon mit Backerbsen
Kleiner gemischter Salat mit Ei
Gemluse-Pojarski

Paprikasauce

Nudeln

Kohlrabi mit Krautern

MITTWOCH

Mittagessen auf dem Hasenrain
Gemusebouillon mit Krauter
Gemiusehackbraten oder

Hackbraten und Fleischkase mlt Sauce
Kartoffelsalat

Tomaten-/Mozarellasalat

Karottensalat und Gurkensalat
Blattsalat

FREITAG

Kartoffel-/Lauchsuppe

Kleiner gemischter Salat mit Ei
Grill-Tomate  oder

Hoki Filet paniert (blauer seehecht)
Quark-Remouladensauce

Risotto

Marktgemuse

SONNTAG

Gemusesuppe

Kleiner gemischter Salat mit Mozzarella
Paniertes GemuUseschnitzel oder
Paniertes Pouletschnitzel
Schnittlauchquarksauce

Pommes Risolee

Gemusebouquet

MITTAGESSEN

DIENSTAG

Pilzcrémesuppe

Kleiner gemischter Salat mit Fetakase
Kichererbsen Pfanne oder

Zartes Trutenragout Marengo
Thymian Reis

Marktgemuse

DONNERSTAG

Purierte Linsensuppe

Kleiner gemischter Salat mit Mozzarella
Feines Pilzragout mit Quorn

Polenta mit Parmesankase

Peperonata

SAMSTAG

Tagessuppe

Kleiner gemischter Salat mit Fetakase
Agnolotti verdi Teresa
Tomaten-Basilikum Sauce
Geriebener Parmesankase
Marktfrisches Gemiuse

Informationen zu allergenen Zutaten erhalten Sie auf Anfrage bei unseren Mitarbeitenden.
Fleischdeklaration: Rind, Kalb und Schwein aus der Schweiz, Truthahn und Poulet aus dem Emmental CH
Fischdeklaration: Fischstabchen aus Deutschland MSC vom WWF empfohlen

Alle unsere Brote und Backwaren sind aus der Schweiz. Ausnahmen sind gekennzeichnet.



MENU

18.05.-24.05.2026 NACHTESSEN
MONTAG DIENSTAG

Gemusebouillon mit Backerbsen Pilzcrémesuppe

Feiner Toast William Marillenknodel

mit Raclette-Kase Vanillesauce

Saisonale GemUsebeilage Kase und Brot

MITTWOCH DONNERSTAG

Gemusebouillon mit Krauter Purierte Linsensuppe

Penne mit Napoli-Sauce Sizilianische Arancini

Geriebener Parmesankase mit Tomatensauce

Saisonale Gemusebeilage Saisonale Gemusebeilage

FREITAG SAMSTAG

Kartoffel-/Lauchsuppe Tagessuppe

Ofengemise mit Bratkartoffeln Bunter Couscous-Gemuse-Pfanne mit
Quark-Dip Fetakase

Kleines Dessert Saisonale GemuUsebeilage

SONNTAG

Samige Gemusesuppe

Sonntagsteller garniert

Kase, gekochtes Ei, Geflugelsalami, Fruchte
Sonntagszopf

Informationen zu allergenen Zutaten erhalten Sie auf Anfrage bei unseren Mitarbeitenden.
Fleischdeklaration: Rind, Kalb und Schwein aus der Schweiz, Truthahn und Poulet aus dem Emmental CH
Fischdeklaration: Fischstabchen aus Deutschland MSC vom WWF empfohlen

Alle unsere Brote und Backwaren sind aus der Schweiz. Ausnahmen sind gekennzeichnet.



