MENU

05.01.-11.01.2026

MONTAG

Rinds-Bouillon mit Fladli
Gemischter Salat mit Ei
Hausgemachte Gemuselasagne
mit Kase Uberbacken

MITTWOCH

Minestrone

gemischter Salat mit Ei
Risotto mit Parmesan
Erbsengemuse

FREITAG

Zuchettisuppe

gemischter Salat mit Ei

Lachs gebraten mit Zitonenschnitz
oder Germuseschnitzel und Dillsauce
Krauterreis

Grilltomate

SONNTAG

Linsensuppe

Gemischter Salat mit Mozzarella
Poulet-Cordonbleu mit Dipsauce
oder

Vegi-Cordon-Bleu

Bratkartoffeln

grune Bohnen

MITTAGESSEN

DIENSTAG

Gemusesuppe

Gemischter Salat mit Feta
Rindfelischballchen Zwiebelsauce
oder

Veggieballchen Tomatensauce
Vichy-Karotten

Kartoffelstock

DONNERSTAG

Bouillon mit Gemusestreifen
gemischter Salat mit Mozzarella
Zuchetti Picatta

Teigwaren

Tomatensauce
Schonkostgemuse

SAMSTAG

Kurbissuppe mit Kurbiskernol
Gemischter Salat mit Feta
Tortelloni mit Tomatensauce
Parmesan Gerieben
Saisongemuse

Informationen zu allergenen Zutaten erhalten Sie auf Anfrage bei unseren Mitarbeitenden.
Fleischdeklaration: Rind, Kalb und Schwein aus der Schweiz, Truthahn und Poulet aus dem Emmental CH
Fischdeklaration: Zander-Filet aus Europa MSC vom WWF empfohlen

Brotdeklaration: Alle unsere Brote- und Backwaren stammen aus der Schweiz



MENU

05.01.-11.01.2026

MONTAG

Rinds-Bouillon mit Fladli
Ofengemuse mit Kartoffeln
Quarkdip

Kase und Brot

MITTWOCH

Minestrone
Olivenbrot
Kaseplattli
Trauben

FREITAG

Zuchettisuppe

Kartoffelsalat mit mit Oliven und Parmesan
mit Geflugelwienerli

Peperoni-Dip

SONNTAG

Linsensuppe

Reichhaltiges Café Complet
Butter Konfitlre

Kase Joghurt
Tomaten-Mozzarella-Salat

#BEZUG!

NACHTESSEN

DIENSTAG

GemuUsesuppe
Kaiserschmarrn
Frichtekompott

DONNERSTAG

Bouillon mit Gemusestreifen
Zwiebelk-Kase-Quiche

SAMSTAG

Kurbissuppe mit Klrbiskernol
Bunte Maispizza

Mozzarella

Gemusestreifen



