MENU

29.12.-04.01.2025

MONTAG

Rinds-Bouillon mit Backerbsen
Gemischter Salat mit Huttenkase
Bulgur-Gemluse-Taler
Tomaten-Sauce

Teigwaren

Erbsen

MITTWOCH

Minestrone

gemischter Salat mit Mozzarella
Capuns

Paprika-Sauce

Tagesgemuse

FREITAG

Zwiebelsuppe
gemischter Salat mit Ei
Fischknusperli
Tartarsauce

Pomme Paisson
Blattspinat

SONNTAG

Marronicreme
Gemischter Salat mit Frischkase

Poulet-Schnitzel mit Zitronenschnitz und Dip

oder
Wildreis
Romanesco

MITTAGESSEN

DIENSTAG

Rueblisuppe

Gemischter Salat mit Téte de Moine
Saussicon und Brihwurst

oder
Vegitarische-Quorn-Geschnetzltes
Sauerkraut

Kartoffelstock

DONNERSTAG
Zwyssig-Krauter-Suppe
gemischter Salat mit Sbrinz
Pouletsteak

mit Krauterbutter

Polenta
Wirsing-Lauch-Gemuse

SAMSTAG

Gemiusesuppe

Gemischter Salat mit Feta
Cannelloni mit Rindfleisch-Fullung
oder

Cannelloni mit Spinat-Ricotta
Marktgemuse

Informationen zu allergenen Zutaten erhalten Sie auf Anfrage bei unseren Mitarbeitenden.
Fleischdeklaration: Rind, Kalb und Schwein aus der Schweiz, Truthahn und Poulet aus dem Emmental CH
Fischdeklaration: Zander-Filet aus Europa MSC vom WWF empfohlen



MENU

29.12.-04.01.2025

MONTAG

Rinds-Bouillon mit Backerbsen
Pizza-Toast
Blattsalat

MITTWOCH

Neujahresbuffet:

Gemischte Salate und Blattsalt
Antipasti

Versch. Mini-Quiche und Geback
Kase und Aufschnitt
Bankettbrotli

FREITAG

Zwiebelsuppe
Safran-Risotto mit Gemiise

SONNTAG

Marronicreme

Antipasti

(Salami, Kase, Oliven,
Antipasti-Gemuse, Trauben)

#BEZUG!

NACHTESSEN

DIENSTAG
Rueblisuppe

Wiener Apfel-Strudel
Vanille-Sauce

DONNERSTAG
Zwyssig-Krauter-Suppe
Tortelloni 4 Fromagio
Frischkase-Gemuse-Sauce
Kleiner Salat

SAMSTAG
Gemusesuppe
Pinsa

Kleiner Salat



