MENU

26.01.-01.02.2026

MONTAG

Gemusebouillon mit Backerbsen
Kleiner gemischter Salat mit Ei
Gemuse-Pojarski

Paprikasauce

Tagliatelle

Kohlrabi mit Krautern

MITTWOCH

Gemusebouillon mit Krauter
Kleiner gemischter Salat mit Ei
Raclettplausch

Penne Napoli

FREITAG

Kartoffel-/Lauchsuppe

Kleiner gemischter Salat mit Ei

zweierlei Fischwuirfel oder Gemuseballchen
Quark-Remouladensauce

Samiger Safran-Risotto

Junge Kefen

SONNTAG

Samige Gemusesuppe
Kleiner gemischter Salat mit Mozzarella

MITTAGESSEN

DIENSTAG

Pilzcrémesuppe

Kleiner gemischter Salat mit Fetakase
Kalbsragout oder Buntes Kichererbsencurry
Reis

Erbsengemuse

DONNERSTAG

Rustikale purierte Linsensuppe

Kleiner gemischter Salat mit Mozzarella
Feines Pilzragout mit Quorn

Polenta mit Parmesankase

Peperonata

SAMSTAG

Minestrone mit geriebenem Parmesan
Kleiner gemischter Salat mit Fetakase
Agnolotti verdi Teresa
Tomaten-Basilikum Sauce
Geriebener Parmesankase
Marktfrisches Gemiuse

Paniertes Pouletschnitzel oder Knuspriges paniertes Gemuseschnitzel Schnitzel

Schnittlauchquarksauce
Ofen-Pommes-Frites
Grill-Tomate

Informationen zu allergenen Zutaten erhalten Sie auf Anfrage bei unseren Mitarbeitenden.
Fleischdeklaration: Rind, Kalb und Schwein aus der Schweiz, Truthahn und Poulet aus dem Emmental CH
Fischdeklaration: Fischstabchen aus Deutschland MSC vom WWF empfohlen

Alle unsere Brote und Backwaren sind aus der Schweiz. Ausnahmen sind gekennzeichnet.



MENU

26.01.-01.02.2026

MONTAG

Gemusebouillon mit Backerbsen
Feiner Toast William

mit Raclette-Kase

Saisonale GemUsebeilage

MITTWOCH

Gemusebouillon mit Krauter
Kleiner gemischter Salat mit Ei
Zarter Quinoabratling an
Dill-Quarksauce
Butterkartoffeln

Gedlnstete Karotten

FREITAG

Kartoffel-/Lauchsuppe
Ofengemuse mit Susskartoffeln
Quark-Dip

Kleines Dessert

SONNTAG

Samige Gemiusesuppe
Sonntagsteller garniert

Kéase, gekochtes Ei, Gefligelsalami, Frichte

Sonntagszopf

NACHTESSEN

DIENSTAG

Pilzcrémesuppe
Marillenknddel
Vanillesauce
Kéase und Brot

DONNERSTAG

Rustikale purierte Linsensuppe
Sizilianische Arancini

mit Tomatensauce

Saisonale GemuUsebeilage

SAMSTAG

Minestrone mit geriebenem Parmesan
Bunter Couscous-Gemuse-Pfanne mit
Fetakase

Saisonale GemuUsebeilage

Informationen zu allergenen Zutaten erhalten Sie auf Anfrage bei unseren Mitarbeitenden.
Fleischdeklaration: Rind, Kalb und Schwein aus der Schweiz, Truthahn und Poulet aus dem Emmental CH
Fischdeklaration: Fischstabchen aus Deutschland MSC vom WWF empfohlen

Alle unsere Brote und Backwaren sind aus der Schweiz. Ausnahmen sind gekennzeichnet.



